Das Herrmannsdorfer Back-Seminar

PROGRAMM:

1. Begriiffung 7.00 Uhr

2. Herstellung von Brezen und Semmeln 7.15 - 9.00 Uhr

3. Fruhstiick mit frischen Brezen, 9.00 -10.00 Uhr
Semmeln, WeifSwurst und Weifbier

4. Herstellung von Vollkornbrot 10.00 - 11.00 Uhr

5. Fiihrung durch die 11.00 Uhr
Herrmannsdorfer Landwerkstitten

6. Brot ausbacken 12.00 Uhr

7. Herstellung von Croissants 12.00 - 12.30 Uhr

8. Verleihung des 13.00 Uhr
Herrmannsdorfer Bickerdiploms

Wo: Herrmannsdorfer Landwerkstitten, Backerei

Herrmannsdorf 7, 85625 Glonn
Gebiihr: 59,-- Euro, inkl. Frithstiick, Schweinsbrau

und Mineralwasser

Anmeldung: glonn@herrmannsdorfer.de

Telefon 08093/9094-0 « Fax 08093-9094-10

Hier abtrennen

Hier abtrennen

ANMELDUNG

per Post oder per Fax an 08093/9094-10

Zum
Herrmannsdorfer Back-Seminar

aimn

Name

Strafle

PLZ, Ort

Tel. Nr.

Fax Nr.

E-Mail

Hiermit melde ich mich zum Backseminar bei den
Herrmannsdorfer Landwerkstatten an.

Datum Unterschrift

Sie erhalten eine Anmeldebestiatigung soweit noch Platze
vorhanden sind.



